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SAMPANYA



* 1. ADIM
Siseyi buz ile dolu bir buz kovasina

yerlestirin
2
» 2. ADIM
Buz kovasindan ¢ikardiginiz siseyi
kuru bir bez ile silin.
W\
* 3.ADIM

Siseyi siparis eden misteriye logosu
onde olacak sekilde gosterin.

« 4. ADIM
Sisenin agiz kismindaki folyoyu
dikkatlice ¢ikarin.

* 5. ADIM
Bas parmaginiz mantarda sabitken
mantarin etrafindaki teli gevseterek
cikarin.




10

* 6. ADIM
Siseyi tabanindan kavrayarak mantari cevirmeden
siseyi gevirin. Yavasca mantari cikarin.

« 7.ADIM
Miisterinin kadehini doldurmadan énce
az bir miktar servis ederek tadim yaptirin.

* 8. ADIM
Servisi tamamlamadan 6nce misterinin
onay vermesini bekleyin. Bu esnada siseyi
misteri etiketini gorecek sekilde tutun.

«9.ADIM

Eger misteri sisenin servisinin yapilmasini onaylarsa
oncelikle kadin misafirlerden baglayarak servis edin,
en son riind ilk tadan misafire servis yapin.
Bardagin tgte ikisini doldurun.

= 10. ADIM
Siseyi logosu goriiniir olacak sekilde
buz kovasina yeniden yerlestirin.







Moét Hennessy

/
CRAFTING EXPERIENCES

MOET & CHANDON BRUT IMPERIAL

Genel Bilgi : 1896 yilinda yaratilmis olan bu sampanya; parlak
meyvemsiligi, bastan cikarict tadi ve zarif olgunluguyla essiz bir tarz
benimsemistir. Uretimi icin 100 farkl baz sarabi gereklidir.

*‘* Tird : Sampanya
Ulke - Bolge : Fransa - Epernay
Uzim : Pinot Noir, Meunier, Chardonnay
Olgunlasma : 24 ay mahzende olgunlastirilir. Maya alinip sise

kapatildiktan sonra en az 3 ay da sisede dinlendirilir.

Aroma : Zarafet ve liksi birlestiren beyaz etli meyvelerin
(armut, seftali, elma) muhtesem uyumu; bol kabarciklarla cezbedici yesil
elma, turuncgillerin ve bektasi izimi birlikteliginin yumusak canliligini
bir araya getirir.

Yemek Eslesmesi  : Susi, deniz taragy, istiridye, beyaz baliklar, beyaz
etler en ¢ok tavsiye edilen eslesmelerdir.

MOET & CHANDO)
IMPERIAL

Alkol Oram %12

Uriin Skalast (cl)  :20-37.5-75-150 - 300




Moét Hennessy

CRAFTING EXPERIENCES
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ROSE IMPER

MOET & CHANDON ROSE IMPERIAL

Genel Bilgi : Mogt & Chandon Rosé Impérial parlak meyvemsiligi,
zarif olgunluguyla 8ne cikan essiz aromalari ile spontane, géz alici ve bastan
cikaricr bir tarza sahiptir. Ana izim seleksiyonu Pinot Noir'dir.

Turu :Sampanya

Ulke - Bolge : Fransa - Epernay

Uzim : Pinot Noir, Meunier, Chardonnay

Olgunlasma : 21 ay mahzende olgunlastirilir.

Aroma : Kirmizi meyveler, dag cilegi, ahududu ve kirazin

canhliginda buyileyen bir lezzet. Floral notalarin bir tutam biberle
muhtesem harmonisi. Seftalinin sertligi ve bogurtlenin sulu yogunlugu
hafif mentol notasinin tazeligi ile harmanlaniyor.

Yemek Eslesmesi  : Kirmizi etler, hindi, taze kegi peyniri ve mozzarella
en ¢ok tavsiye edilen eslesmelerdir.

Alkol Oram 2 %12

Uriin Skalast (cl)  :20-37.5-75-150



Moét Hennessy

CRAFTING EXPERIENCES

MOET & CHANDON GRAND VINTAGE

Genel Bilgi : Her Moét & Chandon Grand Vintage sampanyasinin
dogasi geregi esi benzeri yoktur. Moét & Chandon’un sampanya bélgesindeki
en genis bag arazisine sahip olmasi asemblaj icin muazzam bir meyve cesitliligi
saglar. Grand Vintage'lar sadece en iyi yillarda ve sadece o yilin tzimleri ile
urefilir. Grand Vintage sampanyalar uzun sire yillandinlmis ve ender trinlerdir.

D Tard : Sampanya
Ulke - Bolge : Fransa - Epernay
Uziim : Chardonnay, Pinot Noir, Meunier

: Olgunlasma : En az 7 sene mahzenlerde yillandirilir.
Aroma : Taze beyaz giceklerin ilk ipuglari, taze ceviz, findik,
armut, beyaz seftali ve nektarin aromalari ile taze meyve notalari eslik eder,
kasmis kadar yumusak, pembe greyfurt, bir miktar iyot ile uzun bitislidir.

Yemek Eslesmesi  :Istakoz, istiridye, kalkan balig, fener baligi,
deniz taragi ve havyar en ¢ok tavsiye edilen eglesmelerdir.

Alkol Oram :%12.5

Uriin Skalas1 (cl)  :75




Moét Hennessy

CRAFTING EXPERIENCES

MOET & CHANDON GRAND VINTAGE ROSE

Genel Bilgi : Her Moét & Chandon Grand Vintage sampanyasinin
dogasi geregi esi benzeri yoktur. Grand Vintage'lar sadece en iyi yillarda ve
sadece o yilin tzimleri ile trefilir. Grand Vintage Rosé sampanyalar uzun sire
yillandinlmis ender trinlerdir. Pinot Noir dominedir.

D¢ Turd : Sampanya
Ulke - Bolge : Fransa - Epernay
Uziim : Pinot Noir, Chardonnay, Meunier
> Olgunlasma :En az 7 sene mahzenlerde yillandirilir.
Aroma 2 Yogun bir frenk tiziimi buketi, hafif baharat notalari,
ahududu, olgun meyveler ve ¢ilek dokunusu ile ipeksi bir bitig saglar.

Yemek Eslesmesi  : Hindi, dana bonfile, beyaz balik, kirmizi meyveler,
yumusak peynirler en ¢ok tavsiye edilen eslesmelerdir.

Alkol Oram :%12.5

Uriin Skalas1 (cl)  :75




Moét Hennessy

CRAFTING EXPERIENCES

MOET & CHANDON N.I.R

Genel Bilgi : Uziimlerden almis oldugu aromayr kadehte cémertce
yansitir. Yogun ve pirizsiz yopidadir. Isikli sise ézelligi ile gece hayatinda géz
alic karakterini yansttir. Pinot Noir domine bir trindir. Tercihe gére buzlu ya da
buzsuz tuketilebilir.

Turd : Sampanya

Ulke - Bolge : Fransa - Epernay

Uzim : Pinot Noir, Meunier, Chardonnay

Olgunlasma :18 ay mahzenlerde yillandirilir.

Aroma : Olgun meyvenin yogunlugu, hindistan cevizi ve

karamel notalariyla dengelidir. Uzun bitisiyle damakta iz birakmaktadir.

Yemek Eslesmesi  : Kirmizi orman meyveleri en cok tavsiye edilen
eslesmelerdir.

Alkol Oram : %12

Uriin Skalas1 (cl)  :75
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CRAFTING EXPERIENCES
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MOET & CHANDON

ICE IMPERIAL

MOET & CHANDON ICE IMPERIAL

Genel Bilgi : Serinletici 6zelligi ile buzlu tuketilen ilk sampanyadir.
Tazelik hissi verir. Pinot Noir izimi dominedir.

Turd : Sampanya

Ulke - Bolge : Fransa - Epernay

Uziim : Pinot Noir, Meunier, Chardonnay

Olgunlasma :18 ay mahzenlerde yillandirilir.

Aroma : Taze meyve salatasi, karamel, ayva jolesi notalariile

tazelik hissi verir. Zencefil ve greyfurt notalarinin ferahligy ile uzun bitislidir.

Servis sunumu : Kadeh igerisine buz, nane, lime, salatalik, gilek,
taze zencefil eklenerek tiiketilmesi tavsiye edilir.

Alkol Orani 1 %12

Uriin Skalas1 (cl)  :75-150-300

Eslestirin : Yogun dokulu olgun ve ¢ig meyveler, atessiz pisirilmis
marine lezzetler, egzotik ¢esniler (hindistan cevizi siitd, misket limonu),
meyve jelatin bazli gidalar, yogun yag icermeyen hafif tempura tarzi yemekler,
meyve susisi, taze peynirler, salata ve dogal sekerli Griinler (meyve, vb.)

Eslestirmeyin : Cok fazla kirmizi renkli ve fazla olgunlagmis meyveler,
kompostolar, kavrulmus et, asiri yagh yemekler, yaglh kizartmalar, yogun deniz
tatlari ya da yogun asit orani olan yemekler.



Moét Hennessy

CRAFTING EXPERIENCES

MOET & CHANDON ICE IMPERIAL ROSE

Genel Bilgi : Serinletici 6zelligi ile buzlu tikefilen ilk sampanyadir.
Tazelik hissi verir. Pinot Noir izomi dominedir.

j’ﬁ? Turd : Sampanya

? Ulke - Bolge : Fransa - Epernay
I % Uzim : Pinot Noir, Meunier, Chardonnay
‘L Olgunlasma :18 ay mahzenlerde yillandirilir.
f, ‘/:‘*& /// Aron}:a : Bglirgin yaz meyvelerinin hakimiyeti,.per.nbe
greyfurt notasinin kendine has kokusuyla damakta uzun bitislidir.

‘/H?\’ Servis sunumu : Kadeh icerisine buz, nane, lime, salatalik, cilek,
Wk Y bogirtlen eklenerek tiiketilmesi tavsiye edilir.
MOET & CHANDON Alkol Oram 2 %12
ICE IMPERIAL ROBE
- D) -
lcl ) .
\cl/ Uriin Skalast (cl)  :75
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Veuve Clicquot




Moét Hennessy
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CRAFTING EXPERIENCES

VEUVE CLICQUOT YELLOW LABEL

Genel Bilgi : Pek cok konuda 6nci ve cesur olan Madame
Clicquot'un sampanya evinin temel ilkesi ‘her zaman tek kalitede, hep en iyi
kalitede” sampanyalar tretmektir. Sampanya evinin imza referansi olan bu rin
1877 yilinda urefilmeye baslanmistir. Aromatik yogunluk, tazelik ve ipeksiligin
muhtesem dengesidir. Pinot Noir dominedir.

DA Turd :Sampanya

© Ulke - Bolge : Fransa - Reims

Uziim : Pinot Noir, Chardonnay, Meunier
L Olgunlagsma : 3 yilmahzenlerde yillandirilir.
) Aroma : Beyaz meyveler, kuru Giziim, vanilya, tatli ¢orek ve
)

i iiziimden gelen meyvemsi aromalar belirgindir. ilk yudumda kendine has
ferahlig timiyle oraya cikarken sonrasinda bir meyve senfonisi ile son buluyor.

Yemek Eslesmesi  : Kabuklu deniz triinleri, soslu baliklar, susi ve
yumusak kabuklu yengec en cok tavsiye edilen eslesmelerdir.

‘@ i Alkol Oram 1 %12
Veuve Cliequo!
(¢l) Orin Skalasi (cl)  :75-150

e R R "



Moét Hennessy
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CRAFTING EXPERIENCES

VEUVE CLICQUOT ROSE

Genel Bilgi : Veuve Clicquot, 1818 yilinda roze sampanya
yaratmak icin beyaz ve kirmizi saraplan harmanlayan ilk sampanya evidir.
Veuve Clicquot Rosé, kirmizi meyvelerin tam gévdeli ve lezzetli harmanini
yaratma arzusunun bir sonucudur. Pinot Noir dominedir.

** Tird :Sampanya
Ulke - Bolge : Fransa - Reims
Uzim : Pinot Noir, Chardonnay, Meunier
Olgunlasma : 3 yil mahzenlerde yillandirilir.
Aroma : Taze kirmizi meyve notalari sonrasinda yerini tath
biskiviye birakir. Meyve harmonisi bitisinde cilek ve kiraz aromasi baskin
bir iz birakir.

Yemek Eslesmesi  : Fiime baliklar, karides, 6rdek, sarkiteri tabagy,
kirmizi orman meyveleri en ¢ok tavsiye edilen eslesmelerdir.

CHAMPAG

<2

Veuye Glicquui
ROSE

BEILK 1773 + REIME FHANCH

Alkol Oram 1 %12.5

Uriin Skalasi (cl) :75



Moét Hennessy
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CRAFTING EXPERIENCES

LA GRANDE DAME VEUVE CLICQUOT

Genel Bilgi 1 1972 yilinda evin iki yizinc yil dsniming kutlamak icin
lanse edilen La Grande Dame, hem Madame Clicquot'un basarisina hem de
Veuve Clicquot'nun essiz grand-cru baglarna ithafen trefilmistir. La Grande
Dame'in tarzini; tazelik, ipeksilik, zarafet ve yogun mineralli olarak tanimlayabiliriz.
Pinot Noir dominedir.

I Tird : Sampanya
Ulke - Bolge : Fransa - Reims
Uziim : Pinot Noir, Chardonnay
Olgunlasma 10 yil mahzenlerde yillandinlan bu nadir sampanya

yiiksek oranda yillanma potansiyeline sahiptir.

Aroma : Beyaz seftali, bergamot gibi mikemmel meyvelerle
keskin bir mineralite; tath ¢corek, nugat, kayisi, vanilya ve hint yasemini
dokunuglariyla da istahli bir hal alir.

Yemek Eslesmesi  : Kalkan balig, kabuklu deniz trinleri, trif mantari,
istiridye en ¢ok tavsiye edilen eslesmelerdir.

Alkol Oram : %12

Uriin Skalasi (cl) :75




Moét Hennessy

CRAFTING EXPERIENCES

VEUVE CLICQUOT RICH

Genel Bilgi : Miksoloji icin yarahlmis buz ile servis edilen tatl bir
sampanyadir. Pinot Noir dominedir. Farkli lezzetler ile sunulup cok yuksek
oranda fazelenme hissi verir.

Tird : Sampanya
g Ulke - Bélge : Fransa - Reims
? Uziim : Pinot Noir, Meunier, Chardonnay
‘f Olgunlasma : 3 yil mahzenlerde yillandirilir.
U eestiinde ferahve keemsi b i e dengél i soenyaratr
yaratir.

Servis sunumu : Kadeh icerisine buz, kereviz, salatalik, ananas,
dolmalik biber, bergamot ya da earl grey caylari eklenerek servis edilir.

Alkol Oram 1 %12

Uriin Skalas1 (cl)  :75

-




Moét Hennessy

CRAFTING EXPERIENCES

VEUVE CLICQUOT RICH ROSE

Genel Bilgi : Miksoloji icin yaratilmis buz ile servis edilen tatli bir
sampanyadir. Pinot Noir dominedir. Farkli lezzetler ile sunulup cok yuksek
oranda fazelenme hissi verir. Roze sampanyanin kirmizi meyve tatlar,

Rich Rosé'de yeni ve heyecan verici noktaya ulasir.

Tird : Sampanya

Ulke - Bélge : Fransa - Reims

Uziim : Pinot Noir, Meunier, Chardonnay
Olgunlasma : 3 yil mahzenlerde yillandirilir.

Aroma : Canli ve ciceksi aromalari taze meyveler ile

eslestiginde ferahlatici ve kremsi bitisi ile dengeli bir solen yaratir.

Servis sunumu : Kadeh igerisine buz ve limon otu, zencefil dilimi,
greyfurt kabugu, lime kabugu, aromali gay yapraklari seceneklerinden
biri eklenerek servis edilir.

Alkol Oram 1 %12

Uriin Skalast (cl)  :75







Moét Hennessy

CRAFTING EXPERIENCES

RUINART BLANC DE BLANCS

Genel Bilgi : 1729 yilinda kurulan Ruinart, %100 Chardonnay
uzominden urefilen Blanc de Blancs sampanyasi ile evin simgesi olmustur.
Essiz aromatik tazeligini, purizsiz tadiyla yansifir.

i\f Tird : Sampanya

A ..

\T Ulke - Bolge :Fransa - Reims

? Uziim : Chardonnay

% Olgunlasma : 3-4 yil mahzenlerde yillandirilir.

// Aroma : Limon, agac¢ kavunu, ananas, carkifelek meyvesi,
/ zencefil, kakule, beyaz yasemin, thlamur, beyaz seftali, biberimsi

aromalari icerir. Narenciye ve tropikal notalari ile uzun bitislidir.

Yemek Eslesmesi  : Deniz mahsulleri, deniz levregi, deniz ¢ipurasi, et

F
- tartar ve dil baligi en ¢ok tavsiye edilen eslesmelerdir.

&

Ruinart
LHAMPAGNE
P i

3

Alkol Oram 1 %12.5

Uriin Skalas1 (cl) :37.5-75

O-—E



Moét Hennessy

RUINART ROSE

Genel Bilgi : Ruinart ilk roze sampanyayi treten sampanya evidir.
Chardonnay'in tazeligi ve Pinot Noir'in kirmizi meyvemsiligi ile benzersiz bir
karaktere sahiptir.

I Tird : Sampanya
Ulke - Bolge : Fransa - Reims
Uziim : Chardonnay, Pinot Noir
Olgunlasma : 3-4 yil mahzenlerde yillandirilir.
Aroma : Taze kirmizi meyveler ve tropik meyvelerle az
tanenli yapiya sahiptir. Dengeli bitisi ile damakta kadifemsi ve etkileyici
bir bitis saglar.

~ Yemek Eslesmesi  : Kurutulmus etler, az pismis somon balig), susi,
) istakoz, tataki, stit kuzusu, dana eti ve orman meyveleri en ¢ok tavsiye

/ % edilen eslesmelerdir.

‘\ ulnart @ Alkol Oram 1 %12.5

CHAMPAGNE

Rose _
BBl gyt > Ve

(cl) Uriin Skalast (cl)  :37.5-75
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CRAFTING EXPERIENCES

t.j_

Dom Buinart

2010

DOM RUINART BLANC DE BLANCS

Genel Bilgi : Sampanya evinin ana Uzimi olan ve Uzimlerin prensi
olarak bilinen ‘Chardonnay’ bu triin icin sadece Grand Cru baglanndan
saglanir. Zarif notalar, saf ve taze bir bitis sunar. Sadece ayni senenin tzimleri
kullanildigindan 'Vintage’ ézelligine sahiptir.

Turd : Sampanya

Ulke - Bolge : Fransa - Reims

Uzim : Chardonnay (Grand Cru)

Olgunlasma : 9 yil mahzenlerde yillandirilir. (Grand Cru Giziminiin

potansiyelini ortaya cikarmak icin zamana ihtiyaci vardir.)

Aroma : Kadifemsi ve mineralli notalar igerir. Ihlamur, akasya,
taze meyve, limon, lime, yesil elma, taze erik aromalariyla vurgulanan

ilkbahar notalari ile incir yapragi, meyan koki, ¢in ¢ayr notalarinin aromatikligi
ile uzun bitiglidir.

Yemek Eslesmesi  : Somon fiime, beyaz baliklar, havyar, kabuklu deniz
Urlnleri en cok tavsiye edilen eslesmelerdir.

Alkol Oram 1 %12.5

Uriin Skalas1 (cl)  :75
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CRAFTING EXPERIENCES

DOM PERIGNON BLANC VINTAGE

Genel Bilgi : Sampanyanin manevi babasi olarak bilinen Dom
Pierre Pérignon 1608'den 1715'e kadar sampanya tretim metodlarninin temel
kurallarini insa etti. Dom Pérignon yalnizca vintage'dir. Her bir vintage
sampanya, fek bir yilda yefistirilen en iyi Pinot Noir ve Chardonnay
uztmleriyle Gretilir. Dom Pérignon Blanc sampanya evinin imza Gringdur.

Turd : Sampanya

Ulke - Bolge : Fransa - Abbaye d’Hautvillers

Uziim : Chardonnay, Pinot Noir

Olgunlasma :Minimum 8 yil mahzenlerde yillandirilir.
Aroma : Tropikal meyvelerin isiltili tathhgy, lime, limon,

yesil elma, yesil mango, kavun, ananas, portakal kabugu, mandalina,
yasemin bitisiyle damakta iz birakir.

Yemek Eslesmesi  : Bildircin, istiridye, istakoz, kabuklu deniz tirtinleri,
kalkan baligi, shetaki mantari en ¢ok tavsiye edilen eslesmelerdir.

Alkol Oram 1 %12.5

Uriin Skalas1 (cl)  :75-150 - 300
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CRAFTING EXPERIENCES

DOM PERIGNON ROSE VINTAGE

Genel Bilgi : Dom Pérignon Rosé, Chardonnay ve Pinot Noir'in
mikemmel dengesi oldugundan celiskili bir paradoks olusturur. Gin isigina
ulasmasi on yildan fazla sirmesine ragmen, Dom Pérignon Rosé genclik

ve olgunluk, camertlik ve kisilama arasindaki tom paradokslar ifade etmeye
cesaret ediyor.

S Turd : Sampanya
Ulke - Bolge : Fransa - Abbaye d’Hautvillers
Uziim : Chardonnay, Pinot Noir
Olgunlasma 10 yil mahzenlerde yillandirilir.
Aroma : Dolgun meyvemsi karakteri, baharat, kakao,

kavrulmus incir, kayisi, portakal notalari ile 6n plana gikar. Damakta
iyotlu yapisindan dolayr kadifemsi belirgin bir iz birakr.

Yemek Eslesmesi  : Somon fiime, ton baligi, kaya balig, cipura, istakoz
kerevit, kuzu eti, antrikot ve 6rdek en cok tavsiye edilen eslesmelerdir.

Alkol Oram 1 %12.5

Uriin Skalas1 (cl)  :75-150




Moét Hennessy
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CRAFTING EXPERIENCES

DOM PERIGNON PLENITUDE 2 VINTAGE

Genel Bilgi : Mahzenlerde 15 yila yakin zamana yayilan bir
dénistimden sonra; Dom Pérignon enerjisini genisletir ve Plénitude modunda
parlak bir canliigin zirvesine yikselir. Yeni irtifalara yikseldiginde, daha genis,
daha derin, daha uzun, daha yogun olan ikinci hayatina erisir.

S Turd : Sampanya
Ulke - Bolge : Fransa - Abbaye d’Hautvillers
Uziim : Chardonnay, Pinot Noir
Olgunlasma :15 yilmahzenlerde yillandirilir.
Aroma : Kristalize meyveler, marzipan, tath baharatlar ve

taze kisnis notalariniicerir. Kremamsi yapisi ve meyvemsi aromasinin
belirginligi yliksek asiditesiyle birlikte damakta uzun bir bitis sunar.

Yemek Eslesmesi  : Langustin, havyar, deniz levregj, istiridye,
kori soslu tavuk en ¢ok tavsiye edilen eglesmelerdir.

Alkol Oram 1 %12.5

Uriin Skalas1 (cl)  :75
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Moét Hennessy
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CRAFTING EXPERIENCES

KRUG GRANDE CUVFE

Genel Bilgi : 1843 yilindan beri her yil yeniden yaratlan tek presi
sampanyadir. Krug Grande Cuvée'nin her bir sisesini tretmek icin yirmi yildan
daha uzun bir sire gerekir. Krug Grande Cuvée en az on farkli yilin 120 cesit
sarabi bir araya getirilerek elde edilen bir harmandir. Her yil 400 saraplik bir
palleften secilerek irefilir. Krug Grande Cuvée biyik oranda bireysel olarak
futulan rezerv saraplarr icerir. Siselerde bulunan Krug ID'yi okutarak her bir
sisenin hikayesine ve sampanya ile eslesecek mizik dnerisine ulasabilirsiniz.

Turd :Sampanya

Ulke - Bolge : Fransa - Reims

Uziim : Pinot Noir, Chardonnay, Meunier
Olgunlasma : En az 8 yil mahzenlerde yillandirilir.
Aroma : Olgun kuru meyve, turuncgillerin yani sira

badem ezmesi, zencefilli corek, gigeksi aroma, findikli nuga, badem,
¢orek ve bal aromalari yogun olarak hissedilmektedir.

Yemek Eslesmesi  : Turf mantari, kalkan baligi, havyar, istiridye, izgara karides,
parmesan peyniri ve baharatl yemekler en ¢ok tavsiye edilen eslesmelerdir.

CHAMBAGN

KRUG

e

Alkol Oram T %12

Uriin Skalast (cl)  :75




Moét Hennessy
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CRAFTING EXPERIENCES

KRUG VINTAGE

Genel Bilgi : Sampanya evinin kurulusundan beri hayali; iklimin

yillik degisimlerinden bagimsiz olarak her yil sunabilecegi en iyi sampanyayi
yaratmakti. Her Krug Vintage farklidir, iyi bir yilin en iyi saraplarinin secimi degil,
o yilin hikayesini en iyi ifade eden saraplarin secimidir. Siselerde bulundan
Krug ID'yi okutarak her bir sisenin hikayesine ve sampanya ile eslesecek miizik

dnerisine ulasabilirsiniz.

DAd Turd : Sampanya
|
Ulke - Bélge : Fransa - Reims
!
(} Uziim : Chardonnay, Pinot Noir, Meunier
|
: Olgunlasma :12 yil mahzenlerde yillandirilir.
T Aroma : Taze yaz meyvelerinin yani sira, greyfurt, kizarmig

kestane ve karamelize elmali tart kadifemsi bitis ile damakta iz birakmaktadir.

5

@6

Yemek Eslesmesi  :lstiridye, havyar, kéri ve tarcin iceren yemekler,
dana eti ve kuzu eti en ¢ok tavsiye edilen eslesmelerdir.

Alkol Oram : %12

—®

Uriin Skalas1 (cl)  :75




Moét Hennessy

/

CRAFTING EXPERIENCES

KRUG ROSE

Genel Bilgi : Krug her yil yeniden yaratilabilecek bir roze sampanya
hayalinden yola cikip beklenmedik ve cesur bir sampanya sunuyor. Siselerde
bulundan Krug ID'yi okutarak her bir sisenin hikayesine ve sampanya ile
eslesecek mizik snerisine ulasabilirsiniz.

<< Tird : Sampanya
|
Ulke - Bolge : Fransa - Reims
|
: Uziim : Pinot Noir, Chardonnay, Meunier
W
: Olgunlasma : En az 8 yil mahzenlerde yillandirilir.
T Aroma : Bal, turuncgil, kirmizi meyveler, cilek, ahududu

seftali ve puf boregi lezzetleri 6n plana cikar. Dengeli asiditeye sahip
kuru meyve ve bal tatlarinin yani sira damakta uzun ve kadifemsi bir
bitise sahiptir.

Yemek Eslesmesi  : Kaz cigeri, av eti, beyaz etler ve kuzu eti en ¢ok
tavsiye edilen eslesmelerdir.

!

aOmC

CHAMPAGNE

Alkol Oram :%12.5

—®

Uriin Skalas1 (cl)  :75






Moét Hennessy

CRAFTING EXPERIENCES

ARMAND DE BRIGNAC BRUT GOLD

Genel Bilgi : Armand de Brignac, likst yeniden tanimlamak ve her tiirli
basany temsil etmek icin yaratildi. Her sene sinirli sayida Armand de Brignac
uretilmektedir (Yaklasik 100.000 sise).

Her sisede ¢ farkli vintage harmani bulunmaktadir. Béylece yeni saraplarin tazeligi,
rezerv saraplarin derinligi ve zenginligi ile bir araya getirilerek kusursuz bir sfil elde
edilir. Elde edilen harman bir yil boyunca Fransiz mese ficilarinda yaslandinlir.
Armand de Brignac sampanyalan sadece ilk skimdan elde edilen siradan urefilir,

i\f Tird : Sampanya

/T\ Ulke - Bolge : Fransa— Chigny Les Roses

? Uziim : Pinot Noir, Chardonnay, Meunier

5 Olgunlasma :En az 5 yIl mahzenlerde yillandirilir.

T Aroma : Seftali, kayisi, kirmizi dut, kristalize narenciye, portakal

NS

\

SNy

cigegi ve tatl corek aromalart hissedilmektedir.

‘/m\‘ Yemek Eslesmesi  : Deniz tarag, istakoz ve bildircin ile tiiketilmesi tavsiye
\I/ edilen eglesmelerdir.
o)
/b/‘ Alkol Oram 1 %12.5
O\ R
(cl) . _ _
\c/ Urun Skalas1 (cl)  :75-150-300



Moét Hennessy

CRAFTING EXPERIENCES

ARMAND DE BRIGNAC BRUT ROSE

Genel Bilgi : Armand de Brignac, likst yeniden tanimlamak ve her tiirli
basany temsil etmek icin yaratildi. Her sene sinirli sayida Armand de Brignac
uretilmektedir (Yaklasik 100.000 sise).

Her sisede ¢ farkli vintage harmani bulunmaktadir. Béylece yeni saraplarin tazeligi,
rezerv saraplarin derinligi ve zenginligi ile bir araya getirilerek kusursuz bir sfil elde
edilir. Elde edilen harman bir yil boyunca Fransiz mese ficilarinda yaslandinlir.
Armand de Brignac sampanyalan sadece ilk skimdan elde edilen siradan urefilir,
Pembe rengini ve kirmizi meyve yogunlugunu Pinot Noir iziminin domine

olmasina borcludur.

T Turd : Sampanya

/\T Ulke - Bélge : Fransa—Chigny Les Roses

? Uziim : Pinot Noir, Chardonnay, Meunier

% Olgunlasma :Enaz 5 yIl mahzenlerde yillandirilir.

/ ) Aroma : Cilek, kus tizim{, kiraz, ¢iceksi ve tatl badem

v aromalari hissedilmektedir.

‘/W\‘ Yemek Eslesmesi  : Triif mantari, dana eti, 6rdek confit ve somon balig
N ile tiketilmesi tavsiye edilen eslesmelerdir.

Alkol Orani 1 %12.5

CR

/

Uriin Skalast (cl)  :75

(o
(&



Moét Hennessy

/

CRAFTING EXPERIENCES

ARMAND DE BRIGNAC DEMI SEC

Genel Bilgi : Armand de Brignac Demi Sec bir zamanlar sadece
Fransa'daki sampanya evinin Chigny-Les-Roses ziyarefcileriyle paylasilan

bir merakh. Demi Sec, en egzotik yiyeceklerle eslesen daha tatl bir detaylandirma
saglamak icin yaratldi. Ucly bir bag bozumunu harmanlamanin, yeni saraplarin
tazeligini ve rezerv saraplanmizin derinligini ve zenginligini bir araya gefirerek
uretildi. Armand de Brignac'in hikayesi, sampanyanin kendisi kadar eski ksklere
sahiptir ve on dért nesilden daha eski bir soydan gelmektedir. Siselerin tzerindeki
dis metal kaplama, sompanyayi 1sik carpmasinin zararl etkilerinden korur.

\{\L/ Turd :Sampanya
|
© Ulke - Bélge : Fransa — Chigny Les Roses
Uziim : Pinot Noir, Chardonnay, Meunier
Aroma : Yaban mersini, kristalize narenciye, pismis meyve

aromalarina sahiptir.

Yemek Eslesmesi  : Kaz cigeri, peynir veya hafif baharatl yiyeceklerle
ideal bir eslesme. Ayrica egzotik meyveler ve pismis tathlar tavsiye
edilen eslesmelerdir.

Alkol Oram 1 %12.5

Uriin Skalast (cl)  :75




KOPUKLU SARAP



Moét Hennessy

CRAFTING EXPERIENCES

KOPUKLU SARAP HAKKINDA GENEL BiLGILER

Uretim teknikleri sampanya ile benzer olmasina ragmen ‘Sampanya’ bolgesi disinda iiretilirler.
Her sampanya ayni zamanda bir kopGkli §arap iken her kopukli §arap bir sampanya degildir.
Italyanlar kopiiklii saraplarini ‘prosecco’, ispanyollar ise ‘cava’ olarak adlandirir.

Chandon, Fransa’daki sampanya tretim tekniklerinin ve ustalginin farkli kitalara tasinmasi ile
dretilen prestij kopukli saraptir. Turkiye’de satista olan Chandon Argentina disinda Brezilya,
Kaliforniya, Avusturalya, Cin ve Hindistan’da da tretilmektedir.

MUKEMMEL SERVIS

Kopukla sarap sisesi glines / i1siktan uzak, yatay olarak muhafaza edilmelidir.
Servis edilirlen 8-10°C’ye kadar sogutulmus olmasi gerekir.
Kopukla sarabin aromalarini agiga ¢ikarabilmesi ve tiim lezzetini yansitabilmesiicin
genis kadehte (beyaz sarap bardag) tiiketilmesi tavsiye edilir.



CHANDON



Moét Hennessy

CRAFTING EXPERIENCES

amy,
o {
f'nb" "'i

)
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ARGENTINA

CHANDON BRUT KOPUKLU SARAP

Genel Bilgi

: Mot & Chandon evinin destegi ile sampanya yapim

tekniklerinin ve ustaliginin sampanya bslgesi disinda da kesfedilmesi ve
gelistiimesi icin kurulan bir kapikly sarap evidir. Chandon kurucular “tzom
urefilecek en iyi topraklari bulmak icin” dinyay dolasmaya baslar ve
seyahatleri esnasinda bati Arjantin'de tnli bir sarapcilik bslgesi olan

Mendoza'ya gelirler. Bu essiz topraklarda 1959'dan itibaren Chandon
Arjantin tretilmeye baslar.

Turd - Kopukla Sarap

Ulke - Bolge : Arjantin - Mendoza

Uziim : Chardonnay, Pinot Noir

Olgunlasma : 6 ay mahzende olgunlastirilir. Maya alinip sise

kapatildiktan sonra en az 3 ay da sisede dinlendirilir.

Aroma

: Yesil elma, limon, armut, mineral ve meyvemsi

notalar hissedilir. Beyaz seftali ve ananas ile taze, zarif ve uzun bitiglidir.

Yemek Eslesmesi

: Susi, deniz taragy, istiridye, salatalar ve taze

meyveler en ¢ok tavsiye edilen eglesmelerdir.

Alkol Orani

1 %12.5

Uriin Skalast (cl)

175



Moét Hennessy

CRAFTING EXPERIENCES

CHANDON ROSE KOPUKLU SARAP

Genel Bilgi : Mot & Chandon evinin destegi ile sampanya yapim
%_& tekniklerinin ve ustaliginin sampanya bslgesi disinda da kesfedilmesi ve

gelistiimesi icin kurulan bir kapikly sarap evidir. Chandon kurucular “tzom
urefilecek en iyi topraklari bulmak icin” dinyay dolasmaya baslar ve
seyahatleri esnasinda bati Arjantin'de Unlu bir sarapeilik bslgesi olan
Mendoza'ya gelirler. Bu essiz topraklarda 1959'dan itibaren Chandon
Arjantin tretilmeye baslar.

D Turd - Kopukla Sarap
|
© Ulke - Bolge : Arjantin - Mendoza
Uziim : Pinot Noir, Chardonnay, Malbec
|
Olgunlasma : 6 ay mahzende olgunlastirilir. Maya alinip sise

kapatildiktan sonra en az 3 ay da sisede dinlendirilir.

"‘\.‘;\]

J

Aroma : Ananas, armut, seftali, elma ve dag cilegi gibi
kirmizi meyvelerin ipeksi yapisiyla uzun bir bitise sahiptir.

NS

Yemek Eslesmesi  : Kirmizi etler, salatalar, taze kegi peyniri, mozzarella,
kirmizi orman meyveleri en ¢ok tavsiye edilen eslesmelerdir.

ARGENTINA

s

Alkol Orani 1 %12.5

ol Lixl

Uriin Skalast (cl)  :75
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APERITIF



Moét Hennessy

CRAFTING EXPERIENCES

APERITIF HAKKINDA GENEL BILGILER

Latince aperire (acmak) fiilinden tireyen aperitif ickiler genelde yemekten 6nce alinan
ve istah acan ickilerdir. Alkol oranlari genelde %20’nin altindadir. Meyve, ot ve baharat gibi
lezzet vericilerle aromalandiriimis ickilerdir. Vermutlar, su katilarak alkolii diistrtlen
ickiler vb. aperitif kategorisinde degerlendirilir.



Moét Hennessy

CRAFTING EXPERIENCE

CHANDON GARDEN SPRITZ

Genel Bilgi : Chandon Garden Spritz olaganisti kapukly saraplarimizdan
esinlenerek benzersiz bir dénusim ile kendi trettigimiz bitter portakal likérimiz, bitkiler
ve baharatlarla zenginlestirilerek tretili. Chandon, spritz deneyimini gelistirmeyi ve
zenginlestirmeyi hedeflemektedir. Yapay aroma ve renklendirici icermemektedir.

Tatli ve bitter arasinda mikemmel bir denge sunar. Diger spritzlere gére yar yanya
daha az seker icerir ve ginin her saatinde tiketilebilir.

* Turd : Aperitif
Ulke - Bolge : Arjantin - Mendoza
Uziim : Pinot Noir, Chardonnay, Semillon
Aroma : Portakal, biberiye, baharat ve bitter lezzetleriile

keyifli bir aroma yelpazesine sahiptir.

Yemek Eslesmesi  : Bruschetta, focaccia, keci peyniri, tapas, somon ve
kuru etler tavsiye edilen eslesmelerdir.

Servis sunumu : Genis sarap kadehi ya da balon kadehte kurutulmus
portakal dilimi, bir dal taze biberiye ve 4 adet buz ile servis edilir.

Alkol Oram 1 %11.5

Uriin Skalast (cl)  :75-150







Moét Hennessy

CRAFTING EXPERIENCES

VOTKA HAKKINDA GENEL BILGILER

Votka trretimi ilk olarak Polonya ve Rusya’nin geleneksel tahil yetistirilen bolgelerinde gerceklesti.
‘Votka’ kelimesine bilinen ilk yazili referans, Polonya‘daki belgelere gore 1405’e kadar uzanr.

Lehce bir kelime olan votka ‘kuciik su” anlamina gelir. Votka; cavdar, arpa,
bugday, patates, tizim, seker pancari gibi iceriklerden tretilir.
Kullanilan ham madde, votkanin lezzetine ve kalitesine ciddi Olciilerde etki eder.

Polonya votkasinin yasalarla belirlenmis 6zellikleri vardir. Tahilin Polonya topraklarinda
yetistirilmesinin yani sira tim uretim strecinin Polonya’da gerceklesmesi gerekir.
Su disinda ekstra bir katki maddesi kullanilamaz.

MUKEMMEL SERVIS

Sek, buzlu ya da kokteyl ile icilebilir. icmeden énce sogutulmasina gerek yoktur.
Ancak soguk icilmek istendiginde votkanin aroma ve lezzetini koruyabilmek icin
buzluk yerine buzdolabinda sogutulmasi tavsiye edilir. 8-10°C’de sogutularak tiiketilebilir.



BELVEDERE

VODKA



Moét Hennessy

CRAFTING EXPERIENCES

BELVEDERE PURE

Genel Bilgi : Belvedere herhangi bir katki maddesi ve seker ilavesi
icermeyen dogal lezzet profillerini iceren votkadir. Uretiminde cavdar ve su
kullanilir. 4 kere distile edilerek saf ve berrak tadim notalarnina sahip bir votka elde
edilir. Belvedere adini Varsova'daki Kraliyet ‘Belweder” Sarayi'ndan almistir ve

2
z
=
B

'guzel gérinmek” anlamina gelmektedir. Belvedere Kosher sertifikasina sahiptir.

Vi Tiirii :Votka
Ulke - Bélge  Polonya - Zyrardow
1* Tahil : Cavdar (%100 Dankowskie cavdarr)
) Aroma : Kremamsi, yumusak, kadifemsi bir yapiya sahiptir.
({0 Beyaz biber, Brezilya cevizi, badem notalariile icimi yumusak ve kolay
) votkadir.
BELV[D[R[ (’”QI‘ Tiiketim Tavsiyeleri: 8-10 derecede sogutulmus olarak sek, sogutmadan
FRD A N tek buzlu, kokteyl veya uzun igimliigkiler en ¢ok tavsiye edilen tiiketim
cesitleridir.

Alkol Oram 1 %40

FOLANR

Uriin Skalas1 (cl)  :5-70-175-300 - 600




Moét Hennessy

CRAFTING EXPERIENCES

7]

BELVEDERE
Tiake Y
1

BELVEDERE SINGLE ESTATE RYE LAKE BARTEZEK

Genel Bilgi : Polonya'nin Bartezek géli kiyilarinda soguk iklimde
yetistirilen 6zel cavdarlardan usta bir zanaatkarlikla filrelenmeden tretilen
prestij serisi votkadir. Kosher sertifikasina sahiptir.

Tird : Votka

Ulke - Bélge : Polonya - Zyrardéw

Tahil : Cavdar (%100 Dankowskie cavdarr)

Aroma : Bu bolgede yetistirilen cavdar essiz bir aromaya

ulasarak biskiivi notalari ile birlikte tezat olusturacak sekilde mentol,
taze kesilmis ¢cimen ve cavdar ekmegi tatlari verir. Orta govdeli ve
yumusak icimlidir.

Tiketim Tavsiyeleri: Sek, buzlu ya da kokteyller en cok tavsiye edilen
tiketim cesitleridir.

Alkol Oram 1 %40

Uriin Skalas1 (cl)  :70



Moét Hennessy

CRAFTING EXPERIENCES

»

BELVEDERE

BELVEDERE SINGLE ESTATE RYE SMOGORY FOREST

Genel Bilgi : Polonya’nin en yogun ormanlik bslgesinde, yumusak
Atlantik ikliminde yetistirilen ve gec hasat edilen cavdarlar kullanilarak tretilir.
Sadece Smogory Ormanlik bslgesinde yetisen nadir cavdarlardan usta bir

zanaatkarlikla filirelenmeden trefilen prestij serisi votkadir. Kosher sertifikasina

sahipir.

Tird : Votka

Ulke - Bolge : Polonya - Zyrardow

Tahil : Cavdar (%100 Dankowskie cavdarr)

Aroma : Cavdarlarin yetistirilme déneminin uzun olmasi ve

yetistigi iklimin etkisi ile tat olarak yumusak ve kremsi vanilya notalariile
birlikte badem ve fistik aromalari verir. Tam gdvdeli ve nispeten sert bir
yaplya sahiptir.

Tiketim Tavsiyeleri: Sek, buzlu ya da kokteyller en ¢ok tavsiye edilen
tlketim cesitleridir.

Alkol Oram 1 %40

Uriin Skalast (cl)  :5-70-175-300 - 600



Moét Hennessy

CRAFTING EXPERIENCES

BELVEDERE 10

Genel Bilgi : Kuzeydogu Polonya'daki tek bir tarlada yetistirilen organik
elmas cavdarnindan refilmektedir. 1910'da damitim evinin ilk kuruldugu dénemde
kullanilan votka yapim sirecinden esinlenilmistir. Her yil kictk partiler halinde
urefilen Belvedere 10, benzersiz ve purizsizluk hissi yaratmak icin ustalikla trefilir.
Twama | Votkamizin dokusunu, derinligini ve boyutlanini yikselimek icin dért kez damitilir.
Belvedere 10 sivinin benzersiz taflaninin birlesmesine izin vermek ve gelismis
kadifemsi purizsiz bir yizey olusturmak icin ON ay dinlendirilen ilk ve tek votkadir.

Dk Tiirii :Votka
© Ulke - Bélge - Polonya - Zyrardow
1* Tahil : Cavdar (Organik Elmas Cavdarr)
‘,//“/‘//\ Aroma : Hindistan cevizi, kakao, vanilya, karamel, yesil kahve,
W limon ve kremsi aromalara sahip oldugundan dolayr yumusak igimlidir.
‘/H‘\‘ Tiiketim Tavsiyeleri: 8-10 derecede sogutulmus olarak sek ya da
o sogutulmadan buzlu bir bardakta veya kokteyllerin yani sira uzun igimli igkiler
en ¢ok tavsiye edilen tiiketim cesitleridir.

Alkol Oram 1 %40

Uriin Skalas1 (cl)  :70
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TEKILA



Moét Hennessy

CRAFTING EXPERIENCES

TEKILA HAKKINDA GENEL BILGILER

Tekila, Guadalajara bolgesinin yaklasik yetmis kilometre kuzaybatisinda yer alan Jalisco eyaletine bagli
bir sehirdir. Tekila, ‘Mavi Agave’ adi verilen, (Agave Tequilana Azul veya yerli halkin verdigi isimle Maguey)
herkesin bir tiir kaktiis zannettigi ama zambakgiller (Liliaceae) ailesine ait bir bitkiden yapilmaktadir.

Bizdeki adi Sabir Otu veya Tekila Sabri olarak gegmektedir. Mavi agavenin olgunlagma siiresi yaklasik
8 ila 10 yildir. Tekila bolgesindeki kirmizi volkanik topraklar, mavi agave yetistirmek igin cok uygundur
ve burada her yil 300 milyondan fazla bitki hasat edilir.

Tekila tretiminde sadece agave kullanilirsa ‘%100 Agave‘ olarak belirtilmelidir. Agave hasatinda
calisan uzman iscilere Jimador deniyor. Jimadorlar, bitkinin sivri yapraklarini ‘coa’ adi verilen
ozel bir bigakla keserek merkezde bulunan meyveyi ortaya cikarirlar. Bu kisma ‘pifia’ denir.
Ik Tekila ickisini Aztekler ‘Octi’ ve ‘Pulque’ olarak isimlendirip kullanmislardir.

Tekila, sadece Meksika‘da tretilen yerel bir ickidir.

Tekila cesitleri;
Blanco/Plata (White/Silver): Renksiz.
Oro/Joven (Gold/Young): Yeni damitilmig ve renklendirilmis.
Reposado (Aged): En az iki ay mese ficida bekletilmis.
Anejo (Extra Aged): En az bir yil, en fazla ti¢ yil mese ficida yillandiriimis.
Anejo Cristalino (Blend): En az bir yil, en fazla ti¢ yil mese figida yillandiriimis.
Extra Anejo (Ultra Aged): En az (¢ yil mese ficida yillandiriimis.

MUKEMMEL SERVIS

Sek, buzlu ya da kokteyl ile igilebilir. igmeden 6nce istege gore sogutulabilir.
Ancak soguk icilmek istendiginde aroma ve lezzetini koruyabilmek icin
buzluk veya buzdolabinda 8-10°C’ye kadar sogutulmasi tavsiye edilir.
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VOLCAN




Moét Hennessy

CRAFTING EXPERIENCES

VOLCAN DE MITIERRA BLANCO

Genel Bilgi : Volcan de mi Tierra, Mayis 2017'de LVMH ile Gallardo
ailesi arasindaki isbirliginden dogdu ve sira disi bir tekila yaratma arzusuyla basladi.
Volcan de mi Tierra, adini Meksika'nin Jalisco bélgesindeki Volcan de Tequila’
ismindeki gercek bir yanardagdan aliyor. 200.000 yil 6nce tekila yanardag:
patladi ve Jalisco bslgesinin topragini, topografyasini sekillendirdi. Volcan de mi
Tierra fabrikasi, bu inanilmaz zengin volkanik toprakia mavi agave alanlanyla

cevrili yanardagin eteklerinde bulunur. %100 mavi agaveden urefilmektedir.

* Tird : Tekila - Blanco
\\\[ X/é/ Ulke - Bélge  Meksika - Jalisco
i
vg LQAN T|I Bitki : %100 Mavi Agave
ill
s DE M| TIERRA Pl
iy B L A N ¢ ﬂ n'ﬂ Aroma : Pismis ananas, taze jalapefio biberi, deniz tuzu,
97 vianik ( narenciye, kiraz, armut, seftali notalari ile yogun bir aromaya sahiptir.
‘/m\‘ Tiketim Tavsiyeleri: Buzlu, sek veya kokteyl olarak uzun icimli ickiler
o en ¢ok tavsiye edilen tiiketim cesitleridir.
1
(% Alkol Orani : %40

() Uriin Skalast () :70
‘\,C/’ run Skalasi (cl) 17




Moét Hennessy

CRAFTING EXPERIENCES

VOLCAN DE MI TIERRA REPOSADO

Genel Bilgi : Volcan de mi Tierra Reposado, Meksika'nin Jalisco
bslgesinde bulunan gercek bir yanardagina saygi durusunda bulunur ve adini alir.
El Volcan de Tequila 200.000 yil snce tekila yanardagi patladi ve tim bélgeyi
sekillendirdi. Patlamasi bslgeyi zengin volkanik toprakla kapladi ve bslgeyi mavi
agave bitkisinin buyumesi icin ideal hale getirdi. Volcan Reposado katki maddesi,
seker ve renklendirici icermeyen yumusak ve zengin bir lezzet icermektedir.

* Turd : Tekila - Reposado
© Ulke - Bolge : Meksika - Jalisco
N7 Bitki : %100 Mavi Agave
; Yas :6ayilelyl
= T RE PUS& Aroma : Frenk Giziimd, kirmizi elma, ananas, olgunlagmis seftali

gibi meyvemsi notalari, kuruyemis ve kuru meyvelerle birlestiren Volcan
Reposado cicek ve bal notalari ile piiriizsiiz aromalara sahip.

Akserassaaiy

Tiketim Tavsiyeleri: Buzlu, sek veya kokteyl olarak uzun icimli ickiler
en ¢ok tavsiye edilen tiiketim cesitleridir.

Yemek Eslesmesi  : Hafif acili beyaz etler, marine edilmis baliklar
tavsiye edilen eslesmelerdir.

Alkol Orani 1 %40

Uriin Skalast (cl)  :70




Moét Hennessy

CRAFTING EXPERIENCES

VOLCAN DE MI TIERRA CRISTALINO REPOSADO

Genel Bilgi : Volcan de mi Tierra Reposado, Meksika'nin Jalisco
bslgesinde bulunan gercek bir volkanik dag olan "Volcan de Tequila'dan almistir.
200.000 yil énce tekila yanardagr patlayarak Jalisco bslgesinin topraklarini ve
topografyasini sekillendirdi. Bu patlama, bslgeyi zengin volkanik toprakla
kapladi ve bslgeyi mavi agavenin biyumesi icin ideal hale getirdi. Yanardagin
kly, tekilomiza kendine &zgi tadi veren bazalt ve demir bakimindan zengin bir
toprak yaratti. Sisemizi tasarlarken sisenin tabanina da ikonik yanardagini
ekliyoruz. %100 mavi agaveden yapilan bu tekila, Afiejo ve Exira Aiejo'nun
Lo e kanisimindan tretilmektedir. Yaslandirmasi, Fransiz mese ficisi, viski ve konyak

ficilarinda yapilmaktadir.

i/\r? Tird : Tekila - Afiejo Cristalino
\ﬁh /f%é,- © Ulke - Bolge : Meksika - Jalisco
| e Bitki %100 Mavi Agave
~ YOLCAN

___ DEMITIERRA Yas :12-36 ay
Gy EEC CRISTALING) i

[

e Aroma : Karamel, titin ve bitter ¢ikolatanin yogun
‘ lezzetleriyle agizda ipeksi bir kalicilik birakir.
‘/N?\‘ Tuketim Tavsiyeleri: Buzlu, sek veya kokteyl olarak uzun icimli igkiler
NG en ¢ok tavsiye edilen tiiketim cesitleridir.

: (

‘/“?\“ Yemek Eslesmesi  : Firnlanmig beyaz etler, creme brulee, ¢ikolata ve
N £ > . . ;
E I indik en ¢ok tavsiye edilen eslesmelerdir.
'."- ‘//’;@ /\\ Y
; \)I@ ) Alkol Oram %40
(o) Urin Skalast (cl) 70
) un Skalast (cl)

—



Moét Hennes

CRAFTING EXPERIENCE
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VOLCAN DE MI TIERRA XA,

Genel Bilgi :200.000 yil 8nce tekila yanardagi patlayarak Jalisco
Baslgesi'nin topraklarini ve topografyasini sekillendirdi. Bu patlama, bslgeyi

zengin volkanik toprakla kapladi ve bslgeyi mavi agavenin biyimesiicin ideal
hale gefirdi. Yanardagin kilu, tekilomiza kendine 6zgi tadi veren bazalt ve demir
bakimindan zengin bir foprak yaratt. Volcan X.A, kendine ézgii ve benzersiz refim
tarzini sergileyen Volcan de mi Tierra'nin nihai ifadesidir. X.A harmanlama sanatini,
Tekila dinyasina getiren "Eksfra Yaslar" anlamina gelir. Sisemizi tasarlarken, sisenin
tabanina da ikonik yanardagr ekliyoruz. %100 mavi agaveden yapilan Volcan X.A
Reposado, Anejo ve Extra Anejo'nun karisimindan refilen pirizsiz, kadifemsi ilk
ve tek tekiladir. Volcan X.A, herhangi bir katki maddesi ve seker ilavesi icermeyen
dogal lezzet profillerini iceren yaslandirlmis essiz bir tekila kansimindan trefilir.

Turd : Tekila - Reposado, Anejo, Extra Anejo

Ulke - Bolge : Meksika - Jalisco

Yas : 3+l

Bitki : %100 Mavi Agave

Aroma : Volcan X.A vanilya, karamel, kuru meyve ve baharat

notalari gibi tath aromalarin miilkemmel dengesini ortaya koyuyor.

Tuketim Tavsiyeleri: Buzlu bir bardakta veya iyi sogutulmus, sek olarak
tliketilmesi 6nerilmektedir.

Yemek Eslesmesi  : Baharath yemekler, 1zgara etler, deniz Grlnleri ve
cikolatali tatllar ile 6nerilmektedir.

Alkol Oram 1 %40

Uriin Skalas1 (cl)  :70-175
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Moét Hennessy

CRAFTING EXPERIENCES

ROM HAKKINDA GENEL BILGILER

Kiba'nin romla iliskisi, zengin topragi ve sicak glinesi sayesinde 1515 yilina kadar uzanir. 19. ytizyilda,
Kibalilar seker kamisindan damitarak romun potansiyelini kesfetmeye basladilar. 1860-70'lerde
Hispanik tarzi romun temelleri atildi ve Santiago, Havana ve Matanzas gibi sehirlerde tiretim basladi.

Bu hafif, icimi kolay rom tarzi bugiin hala Kiiba'da en popiiler olanidir. Kiiba'da seker endiistrisinin
modernizasyonu gerceklesmedigi icin, melasin kalitesi fabrikadan trretilen hamsaya baglidir. Rom,
seker kamisi, seker kamisi surubu, seker kamisi melasi veya diger seker kamisi yan triinlerinin fermente edilmis
suyundan damitilarak elde edilen, genellikle %96'dan az alkol iceren, tat, aroma ve 6zellikler agisindan
genellikle rom olarak tanimlanan alkollti ickidir. Kiiba romu, sekerden degil, zengin mineraller ve sekerler iceren,
kalin ve koyu bir suruptan olan pekmezden yapilir. Sonuc olarak, melas daha az islenmis ve rafine edilmemis
oldugundan daha ham ve daha zengin bir profilde olur. Kiiba'da tretilen pekmez, diinya genelindeki tipik
%45'lik icerigin aksine, %54-62 arasi nihai seker icerigiyle en zengin ve yogun melaslardan biridir.
Kasifler, diinya ticaret yollarint agmak ve seker kamigi yetistirmek icin miikemmel tropik iklime sahip
Karayip Adalarini kesfetmeye basladilar. Italyan kasif Kristof Kolomb, 12 Ekim 1492'de simdiki Bahamalar'da
karaya cikarak onciiller arasinda yer aldi. 1700'lere gelindiginde, Jamaika, Brezilya ve Barbados'ta tretilen
bu icki diinya capinda popdiler hale geldi. "DOP" olarak kisaltilan Denominacion de Origen Protegida,
hammaddeden harmanlamaya kadar tiretim stirecinin tamaminin Kiiba topraklarinda gerceklestigini
garanti eden bir siniflandirma sistemidir.

MUKEMMEL SERVIS

Sek buzlu bir bardakta ya da kokteyllerde icilebilir. icmeden énce sogutulmasina gerek yoktur.
Soguk icilmek istendiginde ise, Kiiba romlarinin aroma ve lezzetlerini koruyabilmek icin
buzluk yerine buzdolabinda 8-10°C’ye kadar sogutulmasi tavsiye edilir.






Moét Hennessy

CRAFTING EXPERIENCES

EMINENTE

Genel Bilgi : Eminente alisimadik sekli ile timsaha benzeyen Isla del
Cocodrilo adli bir adanin kalbinden cikan yeni bir Kiba romudur. En genc Kibali
Maestro Ronero (Rum Master) César Marti tarafindan hayal edilen Eminente
ilhamini 19.yizyil Kiba eaux-de-vie'sinden alan zengin ve tam gévdeli bir romdur.
Eminente cikolata notalar ve bir mikiar is ile taze ve kremsi uzun bir bitise sahipfir.
Uzman César Marti 19. yizyll tarzi Kiba romundan esinlenerek ginimizin

bilgi ve teknolojisini kullanarak Eminente Ron de Cuba, Reserva 7 YO'i Uretti.

T Tiri :Rom

© Utke : Kiiba

JI‘ Yas 7

S”T Bitki :Melas (seker kamisr)

AGED 7 YEARS
! Aroma : Kavrulmus kahve, badem, kakao, tiitiin, kuru erik,
//// vanilya, karamel, kuru meyve ve baharat notalari gibi tath aromalarin
miikemmel dengesini ortaya koyuyor.

/?U\ Tiiketim Tavsiyeleri: Buzlu bir bardakta, iyi sogutulmus sek olarak veya
‘\J,f/‘ kokteyller ile tiiketilmesi onerilmektedir.
‘/i'u(\“ Yemek Eslesmesi  :Izgara etler, mozzarella, kuru etler, ceviche, kizarmig tavuk,
\‘,f,/ morina balig, elmali tart ve cikolatali tatlilar ile 6nerilmektedir.
(%) g
\*) Alkol Oram 1 %41.3

Uriin Skalast (cl) :70






Moét Hennessy

CRAFTING EXPERIENCES

KONYAK HAKKINDA GENEL BILGILER

Konyak bolgesindeki sarapcilik, 3. ylizyilda Roma Imparatorluguna kadar dayanmaktadir.
13. ylizyilda bolgede erken bir sarap ticareti basladi ve saraplar bozulmasin diye damitilarak
‘yanmis sarap - brendi’ye dontstirildi. Sonrasinda cift damitim ve mese ficilarinda
en az 2 yil olgunlastiriimasi ile konyak tretilmeye baslandi.

1909 yilinda ise konyak sadece belirlenmis bir alanda, Fransa’nin batisindaki ‘Konyak’ bolgesinde
dretilmeye baslandi. Bu bolgede diinya baglarinin yaklasik %1‘ini temsil eden 75.000 hektarlik bag
bulunmaktadir. Hennessy, bolgedeki sadece ‘Ugni Blanc’ Gizimiinden konyak iretmektedir.

Kurallara gore tGiztimlerin bolgeden hasat edilmesiile birlikte tiim damitim, yaslandirma
islemlerinin Konyak bolgesinde yapilmasi gerekir. Seker ilave edilmez, iki kere damitim
yapilmasi gerekir, Fransiz mese ficilarinda en az 2 sene yaslandiriimahdir
ve alkol oraninin en az %40 olmasi gerekir.

MUKEMMEL SERVIS

Sek, buzlu, bir miktar su eklenerek ya da kokteyllerde icilebilir.
Siseyi dik olarak, glines gormeyen ve nem olmayan bir alanda
oda sicakhiginda muhafaza edebilirsiniz.
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Moét Hennessy

CRAFTING EXPERIENCES

HENNESSY VS

Genel Bilgi 1 1765 yilindan beri dinyanin en popiler konyagi olan
Hennessy VS (Very Special) ekspresyonu icin kullanilan eaux-de-vie [yasam suyu)
harmanlar 3 ile 5 yil mese ficilarinda yillandirilir.

i\f Tird : Konyak
A .
‘T Ulke - Bolge : Fransa - Cognac
% Uziim : Ugni Blanc
' Aroma : Kavrulmus badem, kahverengi seker, ciceksi,

N\
X

vanilya ve kuru meyve notalarti ile zarif ve yumusak igimlidir.

Tuketim Tavsiyeleri: Balon konyak bardaginda sek, buzlu, kokteyl veya
uzun igimli igkiler en ¢ok tavsiye edilen eslesmelerdir.

@ Alkol Oram 1 %40
cl

Uriin Skalast (cl) :5-35-70




Moét Hennessy
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CRAFTING EXPERIENCES
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HENNESSY VSOP

Genel Bilgi : Hennessy VSOP (Very Superior Old Pale) 1817 yilinda
George IV. istegi Uzerine 5 ile 8 yil mese ficilaninda yillandinlan eaux-de-vie
(yasam suyu) harmanlarini kullanarak tretilmeye baslamistr.

Turu : Konyak

Ulke - Bolge : Fransa - Cognac

Uziim : Ugni Blanc

Aroma : Vanilya, tar¢in, kizarmig ekmek, baharat, titin ve
meyveli notalari ile zarif ve kadifemsi bir tadi vardir.

Tuketim Tavsiyeleri: Balon konyak bardaginda sek, buzlu, kokteyl veya
uzun igimliickiler en ¢ok tavsiye edilen eglesmelerdir.

Alkol Oram 1 %40

Uriin Skalast (cl)  :70



Moét Hennessy

CRAFTING EXPERIENCES

HENNESSY XO

Genel Bilgi : 20 ile 30 yil yillandinlan en az 100 farkli eaux-de-vie
harmanindan urefilen zengin icerikli bir konyak olan Hennessy XO (Extra Old)
Maurice Hennessy tarafindan 1870 yilinda arkadas cevresi icin uretildi. XO;
‘ekstra olgunlastinimis’ anlamina gelir. konik sise, bagda piramit seklinde duran
izim salkimlarindan ilham alinarak tasarlanmistir.

* Tird : Konyak
© Ulke - Bolge : Fransa - Cognac
Uziim : Ugni Blanc
//}»/ Aroma : Targin, biber, vanilya, mese, kuru meyve, cikolata
@ ve bal notalari ile kadifemsi ve uzun bir bitise sahiptir.
~ Tiketim Tavsiyeleri: Henness XO; damakta strekli gelisen bir tadi kesfettirir.

Ug farkli icim énerisi vardir. Konyak bardaginda sek, konyak bardaginda tek
biyiik buzlu ya da sarap kadehinde bol buzlu tavsiye edilen tiiketim cesitleridir.

Alkol Orani 1 %40

(-(®

Uriin Skalast (cl)  :70




Moét Hennessy

CRAFTING EXPERIENCES

HENNESSY PARADIS

Genel Bilgi : Maurice Fillioux tarafindan 1979'da yaratilan ipeksi
dokusu ile bilinen Hennessy Paradis 50 ile 130 yil boyunca yillandinlmis 100
eaux-de-vie'den yaratilan &zel bir harmandir. Bu konyagin bir senfoni gibi hos
ve butin bir lezzet deneyimi sunmasinda yaraticisinin bir miziksever olmasinin
da efkisi vardir. Yaratilan bu harman bir lezzet senfonisini andirmaktadir.

i\f Tird : Konyak

V4 Ulke - Bolge : Fransa - Cognac

% Uziim : Ugni Blanc

//\ Aroma : Kurutulmus gil, hanimeli, beyaz gigekler, kuru
meyveler, baharat notalari, yer mantari ve bal aromalari ile zarif ve
kadifemsi bir bitisi vardir.

i Tuketim Tavsiyeleri: Sek icilmesi tavsiye edilir.

Hennessy
PARADIS e @ Alkol Oram %40

cl Uriin Skalast (cl)  :70-150
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Moét Hennessy

CRAFTING EXPERIENCES

VISKI HAKKINDA GENEL BILGILER

Viski, fermente tahildan dam|t||m|§ ve mese ﬁ(;llarda yaslandirnlmis alkolll bir icecektir.
Iskog lehcesinde ‘yasam suyu’ anlamina gelen ‘uisge beatha’ kelimesinden gelmektedir.
Iskogya’da damitilan en eski belgelenmis kayit 1494’ten gelmektedir.

Iskogya’da yaklasik 136 single malt damitim evi bulunmaktadir. Geleneksel viski tiretimi
yapilan bolgeler; Speyside, Highlands, Lowlands, Islay, Islands, Campbeltown.

Iskoc malt viskisinin tiretim sartlar su sekildedir; iskocya’da tek bir viski evinde iretilmis
olmalidir. Sadece su, maltlanmig arpa ve mayadan Gretilmelidir. Bakir imbiklerden iki kez
damitiimalidir. iskogya’da mese ficilarinda en az 3 yil olgunlastirimalidir ve
en az %40 alkol oraninda siselenmis olmalidir.

MUKEMMEL SERVIS

Sek, buzlu, bir miktar su eklenerek ya da kokteyllerde icilebilir.
Siseyi dik olarak, glines gormeyen ve nem olmayan bir alanda oda sicakhginda
muhafaza edebilirsiniz.






Moét Hennessy

CRAFTING EXPERIENCES

GLENMORANGIE ORIGINAL 10 YO

Genel Bilgi : Iskogya’nin en yiksek imbiklerinde iki kez disfile edilip
Amerika Missouri ormanlarinda yetisen mese agacindan tretilen ex-burbon
ficilarinda on yil boyunca yillandirilir. Glenmorangie, Iskoc Galcesi'nde
'huzur vadisi” anlamina gelir. Benzersiz lezzeti, markanin kendine ait saf
kaynak suyundan gelir.

Yas 110

Tahil :Arpa

Aroma : Olgun seftali, vanilya, portakal, mese ve narenciye
aromalarina sahiptir.

Tird : Single Malt Viski
Ulke - Bolge : iskogya - Highland
;

Tiketim Tavsiyeleri: Sek, buzlu, kokteyl veya uzun igimli igkiler en gok
tavsiye edilen tiiketim cesitleridir.

i
Alkol Orani 1 %40
(@

Uriin Skalast (cl)  :35-70




Moét Hennessy

CRAFTING EXPERIENCES
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GLENMORANGIE LASANTA 12 YO SHERRY CASK FINISH

Genel Bilgi : On sene boyunca ex-burbon ficilarninda yillandinldikian
sonra Ispanya’nin Jerez bélgesinden gelen Oloroso ve PX seri tatli sarap
ficlarinda da iki sene ekira yillandinlarak retilir. Bu sirede viski yumusak bir
doku kazanir ve tatll bir aromaya sahip olur. iskoc dilinde Lasanta ‘sicaklik ve

tutku” anlamina gelir.

Tird : Single Malt Viski

Ulke - Bolge : iskogya - Highland

Yas 112

Tahil :Arpa

Aroma : Cikolata, findik, zencefil, baharat, portakal,

kuru tGiziim, anason ve bal aromalarina sahiptir.

Tiketim Tavsiyeleri: Sek, buzlu, kokteyl veya uzun igimli igkiler en gok
tavsiye edilen tiiketim cesitleridir.

Alkol Orani 1 %43

Uriin Skalas1 (cl)  :70



Moét Hennessy

CRAFTING EXPERIENCES

GLENMORANGIE QUINTA RUBAN 14 YO PORT CASK FINISH

Genel Bilgi : On sene boyunca ex-burbon ficilarninda yillandinldikian
sonra dort sene Portekiz'deki sarap evlerinden ézenle secilmis Porto sarap
ficlarinda yillandirilir. Quinta Ruban ‘nehir ve yakut’ anlamina gelir.

iﬁ? Tird : Single Malt Viski

) .. . .

‘T Ulke - Bolge :Iskogya - Highland

T Yas 114

% Tahil :Arpa

//// Aroma : Cikolata, mentol, ceviz, giil, Tiirk lokumu, Sevilla
T portakali, kuru Gizim, bal ve baharat aromalarina sahiptir.

‘/H?\‘ Tiiketim Tavsiyeleri: Sek, buzlu, kokteyl veya uzun icimli ickiler en ok
o tavsiye edilen tiiketim gesitleridir.

Alkol Orani 1 %46

\
\”/

Uriin Skalas1 (cl)  :70
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Moét Hennessy

CRAFTING EXPERIENCES
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GLENMORANGIE NECTAR D’OR SAUTERNES CASK FINISH

Genel Bilgi : On sene boyunca ex-burbon ficilarninda yillandinldikian
sonra Fransa’nin 0nlu ve antik sarap trefen saraphanelerinden szenle
secilmis, tatl Sauternes sarap ficilarinda da ekira iki sene yillandirlir.

Tird : Single Malt Viski

Ulke - Bolge : iskogya - Highland

Tahil :Arpa

Aroma : Zencefil, muskat, kavrulmus badem, limon, bal, vanilya,

limonlu tart, portakal kabugu ve hindistan cevizi aromalarina sahiptir.

Tiketim Tavsiyeleri: Sek, buzlu, kokteyl veya uzun igimli ickiler en ¢ok
tavsiye edilen tiiketim cesitleridir.

Alkol Oram 1 %46

Uriin Skalast (cl)  :70



Moét Hennessy

CRAFTING EXPERIENCES

GLENMORANGIE 18 YO

Genel Bilgi : On bes sene boyunca ex-burbon ficllarinda
yillandinldiktan sonra viskinin %30’ tc yil Ispanyol Oloroso tath seri sarap
ficlarinda yillandirilir.

i\f Tird : Single Malt Viski

? Ulke - Bolge : iskogya - Highland

> Yas 218

% Tahil :Arpa

// gr;):r;?nalarma Sahipt;rI.BaI, portakal, kuru incir, hurma, kuru meyve ve

Tiketim Tavsiyeleri: Sek ve buzlu en ¢ok tavsiye edilen tiiketim cesitleridir.

i
Alkol Orami 1 %43
(@

Uriin Skalast (cl)  :70




Moét Hennessy

CRAFTING EXPERIENCES

SIGNET

J6LENMORANGIE

TAsl ALAIE0
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GLENMORANGIE SIGNET

u

Genel Bilgi

: Yuksek sicakliklarda kavrulmus, Cadboll Bslgesi'nden

gelen ‘cikolata malt arpasi” gibi essiz ve degerli arpadan vretilir. Bu ézel
arpa viskiye olaganisti lezzet, derinlik ve zenginlik katar. Glenmorangie
Signet 175 yilda yapilmis doganin bir saheseri tek malt viskiler serisinin

essiz bir rnegidir.

Tird : Single Malt Viski

Ulke - Bolge : iskogya - Highland

Tahil tArpa

Aroma : Zengin tathilik, act mocha, buyileyici baharat, portakal

kabugu, kahve ve c¢ikolata notalari ile genis aroma yelpazesine sahiptir.

Tuketim Tavsiyeleri: Sek ve buzlu en ¢ok tavsiye edilen tiiketim cesitleridir.

Alkol Oram

: %46

Uriin Skalast (cl)

170



Moét Hennessy

CRAFTING EXPERIENCES

GLENMORANGIE GRAND VINTAGE 1998

Genel Bilgi : Limitli sayida uretim ile piyasaya srilen prestij
Urinumuzdur. Bu &zel seriicin, U¢ farkli ficidan gelen viski kullanilmigtir. Bunlar
ex-burbon, oloroso seri ve grand cru kirmizi Bordeaux sarap ficilandir. Bu
ficllarda ekstra yillandinlarak trefilmistir.

Tird : Single Malt Viski

Ulke - Bolge : iskogya - Highland

Yas 123

Tahil :Arpa

Aroma : Sasirtict derecede parfiimstii olan bu viski

meyvemsi gll, yasemin, karanfil, kirmizi olgun meyveler, nane sekeri,
zencefil aromalarina sahiptir.

Tiketim Tavsiyeleri: Sek ve buzlu en ¢ok tavsiye edilen tiiketim cesitleridir.

Alkol Oram 1 %43

Uriin Skalas1 (cl)  :70
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Moét Hennessy
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CRAFTING EXPERIENCES

ARDBEG WEE BEASTIE

Genel Bilgi : Bu yeni single malf tarzi, damitim evinin cesur, deneysel
tarafini sergilemektedir ve serinin en genc viskisidir. Kictk canavar anlamina
gelen "Wee Beastie’ ex-burbon ficisi ve Oloroso tatli seri ficilarninda yillandirilir.

Dk Turt : Single Malt Viski

© Ulke - Bolge : iskocya - Islay

9 Tahil :Arpa
Aroma : Vanilya, armut, karabiber, Tiirk kahvesi, cam recinesi,
rezene, anason, yesil elma, deri, ¢ikolata, fime et, okaliptus ve tuz
aromalarina sahiptir.

Tuketim Tavsiyeleri: Sek, buzlu, kokteyl veya uzun icimliigkiler en gok
tavsiye edilen tiiketim cesitleridir.

Alkol Oram T %47.4

Uriin Skalas1 (cl)  :70
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Moét Hennessy
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CRAFTING EXPERIENCES

ARDBEG 10 YO

Genel Bilgi : Ikinci kez kullanilan ex-burbon figilarinda on yil

yillandirlir. Kildalton Sahili'nde tretilen bu single malt, herhangi bir soguk
filtreleme olmadan siselenir. Karmasik ve yogun isli karakteri vardir.

** Turd : Single Malt Viski
|
Ulke - Bolge :iskocya - Islay
T
> Yas 110
Tahil 1 Arpa
Aroma :Yogun is, firinlanmig ananas, bal mumu, limon,

turbo, bitter cikolata, mentol, karabiber, kahve, anason, kavrulmus badem,
kremsi cappuccino ve kizarmig marshmallow aromalarina sahiptir.

SCOTCH WHISKY
wneee T E NI

NOMN CHILL-FILTERED

Tiketim Tavsiyeleri: Sek, buzlu, kokteyl veya uzun igimli ickiler en gok
tavsiye edilen tiiketim gesitleridir.

| Alkol Oram 1 %46
WHIS%}E%
AWARDS .
CATEGORY Uriin Skalasi (cl)  :70

WINNER



Moét Hennessy

CRAFTING EXPERIENCE

ARDBEG AN OA

Genel Bilgi : Ismini Iskocya'daki Oa yanmadasindan alir. Ex-burbon
ficisi, yeni mese ficisi, Pedro Ximénez tatli seri sarap figilannda yillandinlmakiadir.

** Turd : Single Malt Viski
Ulke - Bolge :iskocya - Islay

; Tahil :Arpa
Aroma : Portakal, isli ¢ay, stitlii gikolata, anason, mentol,
vanilya, karamel, mese, hindistan cevizi ve baharat aromalarina sahiptir.

;”"Mg‘ ) Tuketim Tavsiyeleri: Sek, buzlu, kokteyl veya uzun icimliigkiler en gok
2/ tavsiye edilen tiiketim cesitleridir.

Alkol Orani :%46.6

Uriin Skalas1 (cl)  :70




Moét Hennessy
CRAFTING EXPERIENCES

ARDBEG UIGEDAIL

Genel Bilgi : 'Oog-a-dal’ seklinde okunan Uigedail, Iskoc dilinde
‘karanlik, gizemli yer" anlamina gelmektedir. Uigedail ismini, yogun turbali
suya sahip Uigedail Gslu'nden alir. Bu gél, dagin yukansindaki damitma
tesisinin su kaynagini olusturur. Uigedail yillandinlmasini Ex-burbon ve Oloroso
tatl seri ficilarinda tamamlar. 7 yilda 4 kez yilin en iyi viskisi secilmistir.

** Turd : Single Malt Viski
Ulke - Bolge :iskocya - Islay
; Tahil :Arpa
[—c = Aroma : Espresso, mentol, lime, kuru meyve, esmer seker
% Knd b(. ' ve bal aromalarina sahiptir.
I UIGEADAII

Tuketim Tavsiyeleri: Sek ve buzlu en ¢ok tavsiye edilen tiiketim cesitleridir.

|G T R

Alkol Orani T %54.2

Uriin Skalas1 (cl)  :70
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ARDBEG CORRYVRECKAN

Genel Bilgi : Corryvreckan adin, Islay adasina komsu bir ada olan
Jura’nin hemen kuzeyindeki denizde bulunan diinyanin en buyik ikinci
girdabindan alir. Yeni Fransiz mese ficillaninda ve ex-burbon ficilarinda
yillandinlir.

Tird : Single Malt Viski

Ulke - Bolge :iskocya - Islay

Tahil :Arpa

Aroma : Kahve, gikolata, ¢itir deniz yosunu, frenk tiziimd,

vanilya, baharat, karanfil, yaban mersini, is ve mentol aromalarina sahiptir.

Tuketim Tavsiyeleri: Sek ve buzlu en ¢ok tavsiye edilen tiiketim cesitleridir.

Alkol Orani :%57.1

Uriin Skalas1 (cl)  :70
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WHISTLEPIG 10 YO RYE WHISKEY

Genel Bilgi : Whistlepig Amerika'da premium segmentte en cok satan
cavdar viskisidir. Whistlepig gecmisten égrenilecek cok sey olmasina ragmen viski
icin en iyi dénemin 6nimizde olduguna inaniyor ve sirekli yeni seyler deneyip
cavdar viskisinin potansiyelini ortaya cikarmak icin kendisini zorluyor. 150 yillik
yenilenmis bir mandira ahinnda bulunan markanin fabrikasinda dinyaca inli

Bas Damitimei Dave Pickerell tarafindan tasarlanan bakir imbiklerde haftanin yedi
gint damiim yapilyor. Whistlepig 10 YO Rye Whiskey, Amerikan yeni mese
ficlarinda 10 yil yaslandinlarak uretilir. Curetkar deneyler neficesinde basariyla
gerceklestirilen nadir ve 6zenle tretilen cavdar viskisidir.

Turu : Cavdar Viskisi

Ulke - Bolge : Amerika - Kanada

Yas 110

Tahil : Cavdar

Aroma : Portakal kabugu, karamel, anason, tiittn, vanilya, nane,

cavdar ekmegi ve baharat aromalarina sahiptir.

Tiiketim Tavsiyeleri: Sek, buzlu, kokteyl veya uzun igimliickiler en ok
tavsiye edilen tiiketim cesitleridir.

Alkol Oram 1 %50

Urtin Skalast (cl)  :70
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WHISTLEPIG 12 YO RYE WHISKEY

Genel Bilgi : Whistlepig'in Vermont'da bulunan 500 denumlik cifflik
arazisinde kendi ficilarmizi trefiyoruz. Bu viski Amerikan yeni mese ficisi, Sauternes,
Madeira ve Porto sarap ficilarinda yillandirilarak tretilmistir. 12 yil olgunlastinilan
cavdar viskisinde elde edilen sonug; hos bir tatlilikla yuvarlanmis bol baharat
notalari ile bir lezzet senfonisi.

Tird : Cavdar Viskisi

Ulke - Bolge : Amerika - Kanada

Yas 112

Tahil : Cavdar

Aroma : Gavdar ekmegi, baharat, kayisi, erik, kuru Giziim, hurma,

bal, bitter cikolata, meyve, karamel ve vanilya aromalarina sahiptir.

Tuketim Tavsiyeleri: Sek, buzlu, kokteyl veya uzun icimliigkiler en gok
tavsiye edilen tiiketim cesitleridir.

Alkol Orami 1 %43

Uriin Skalast (cl)  :70
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CRAFTING EXPERIENCES

WHISTLEPIG 15 YO RYE WHISKEY

Genel Bilgi :Bu Urun Amerikan yeni mese ve Vermont mese ficilarinda
15 yil yaslandinlarak trefilmektedir. Wine Enthusiast tarafindan 97 puan almis
ender bir viskidir. Mese ficilaninin agac dokusu ile butinlesmis karakter profili,
birinci sinif olgunlastinlmis cavdarmizi tanimlayan zengin aromayi derinlestirir.
Dolgun, iddiali ve meseden almis oldugu aromalari iceren bir bitis ile %100
cavdarin saf bir ifadesidir.

T Turu : Cavdar Viskisi

Y‘ Ulke - Bolge : Amerika - Kanada

T

T Yas 115

& Tahil : Cavdar

//7%, Aroma . 4 :Zengin kgramel, va_nilya ,mese, yenibahar, pismis
U portakal, deri ve tiitiin notalari ile kremsi ve derin aromaya sahip.

(m) Tiketim Tavsiyeleri: Sek ve buzlu en ¢ok tavsiye edilen tiiketim cesitleridir.
% ) Alkol Orani : %46

0 -

(cl) .

\C/ Uriin Skalast (cl)  :70
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CRAFTING EXPERIENCES

SARAP HAKKINDA GENEL BiLGILER

Sarabin kokleri yazil kayitlardan 6nce gelir. Sarabin ilk defa Giircistan, Ermenistan,
Turkiye ve Rusya'yr kapsayan Gliney Kafkasya bolgesinde tiretildigi bilinmektedir.
Daha sonrasinda sarap yapim teknikleri Yunanistan’a tasiniyor ve Yunanhlar bu isi gelistiriyor.

MUKEMMEL SERVIS

Beyaz saraplarin yaklasik 8-10°C’de tiiketilmesi 6nerilmektedir.
Kirmizi saraplarin ise yaklasik 14-18°C’de tuketilmesi 6nerilmektedir.
Siseyi yatay olarak, glines gormeyen ve titresimden uzak bir yerde
10-15°C’de muhafaza etmeniz tavsiye edilir.
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JAMES SUCKLING

TERRAZAS RESERVA MALBEC

Genel Bilgi : Bolgenin en buyik szelligi farkl yiksekliklerde baglarn
olmasidir. Baylece her bagin toprak ve rakim farkliliklan benzersiz lezzetlerde
UzUm yetismesini saglar. Terrazas, saraplarinda farkl karakterlerdeki bu
uzimlerden muhtesem bir harmoni yaratir. Fransiz mese ficilarinda 12 ay,
sonrasinda da sisede en oz 6 ay daha olgunlastinlip tretilir. Ortaloma 1200
metre rokimdaki Gzimlerden Urefilir.

Turu : Kirmizi Sarap

Ulke - Bolge : Arjantin - Mendoza

Uziim :Malbec

Aroma : Kirmizi orman meyveleri, olgun siyah kiraz, erik,

karabiber, cikolata ve baharat aromalarina sahiptir.

Yemek Eslesmesi  : Ozellikle 1zgara kirmizi et, av etleri, olgun peynirler
ve domates soslu makarna en ¢ok tavsiye edilen eslesmelerdir.

Alkol Oram 1 %13.5

Uriin Skalast (cl)  :75-150
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TERRAZAS RESERVA CABERNET SAUVIGNON

Genel Bilgi : Uc farkli bagda belirli rakimlan ve topraklan yansitan
benzersiz aromalara sahip Gzimlerin harmanindan olusmaktadir. Baglar
ortalama 1100 metre rakimda yer almaktadir. Fransiz mese ficilarinda 12-14
ay olgunlastinldiktan sonra sisede en az 6 ay daha olgunlastinlarak urefilir.

D¢ Tiru :Kirmizi Sarap
Ulke - Bolge : Arjantin - Mendoza
Uziim : Cabernet Sauvignon
Aroma : Yogun baharat, yaban mersini, karabiber ve

bogurtlen aromalarina sahiptir.

Yemek Eslesmesi  :lzgara kirmizi et ve av eti en ¢ok tavsiye edilen
eslesmelerdir.
SA:LI‘VI
j Alkol Oram 1 %14.5
W
(}‘B-SAU'//C i1 -nnnm..'..'olilnfm | .

< 4’o¢ '-- Ll Uriin Skalast (cl)  :75
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TERRAZAS GRAND MALBEC

Genel Bilgi : Bu sarap Malbec zominin en gicli ifaddelerinden
biridir. Ozenle secilen ¢ farkli bslgedeki baglarin yiksek rakimlardaki farkh
toprak yapisi ve iklim sartlarinda yerisen tzim cesitliliginin muhtesem harmonisini
sunar. Baglar ortalama 1200 metre rakimda yer almaktadir. Fransiz mese
ficilarinda 12 ay olgunlastinldikian sonra, en az 12 ay sisede olgunlastirilir.

e Turd : Kirmizi Sarap
© Ulke - Bolge : Arjantin - Mendoza
Uziim :Malbec
//? Aroma : Baharat, visne, nar, kirmizi meyve, beyaz biber

aromalarina sahiptir.

Yemek Eslesmesi  :lzgara kirmizi et, av eti, gliveg, gliclii aromali ve yash
peynirler, karabiber ve hardal gibi baharatlarin oldugu yemekler ve siyah yer
mantari en cok tavsiye edilen eslesmelerdir.

MALBEC
Alkol Oram 1 %14

Uriin Skalast (cl)  :75
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TERRAZAS SINGLE VINEYARD MALBEC

Genel Bilgi : Mendoza'nin en eski izum baglarn olan Los
Compuertas'da sadece 44 hekiarlik eski §zom baglannda yetistirilen tzomlerden
uretilir. Bslge ikonik saraplari ile tnludur. Bu bag 1070 metre rakimda yer
almaktadir. Bu sarap 16-18 ay Fransiz mese ficilarinda olgunlastirlarak wretilir.

j‘j Turu : Kirmizi Sarap

© Ulke - Bolge : Arjantin - Mendoza
Uziim :Malbec
Aroma : Olgunlagsmis meyve, bogiirtlen, erik ve marmelatin
tatl karakteri ile birlikte karabiber, defne ve targinin zarif notalariniiceren
aromalarina sahiptir.

Yemek Eslesmesi  :lzgara etler, kuzu eti, yavas pisirilmis sigir eti ve
wo olgun fiime peynirler en ¢ok tavsiye edilen eslesmelerdir.
TLiry it
MALBEC
Alkol Oram %14
\\2\\\ RTAS ,177
,vo 93 pts @T: Uriin Skalast (cl)  :75
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TERRAZAS RESERVA CHARDONNAY

Genel Bilgi : Mendoza'nin Uco Valley bslgesinde ortalama
rakimlari 1400 metre olan baglarda yetisen Gzimlerden urefilmektedir.

Bu baglar, chardonnay tziminin ideal olgunlasma kosullarini saglayacak
optimum yiksekliklerdedir. 6 ay Fransiz mese ficilarinda olgunlastinldiktan sonra
en az 3 ay da sisede yillandirlarak uretilir.

Turu : Beyaz Sarap

Ulke - Bolge : Arjantin - Mendoza

Uziim : Chardonnay

Aroma : Limon, yesil elma, beyaz seftali, armut, ananas

taze meyve, beyaz gll, findik ve vanilya aromalarina sahiptir.

Yemek Eslesmesi  : Deniz Uriinleri iceren makarna, baharatlh yagli
baliklar ve beyaz etlerin yani sira kegi peyniri ve peynir fondiler en gok
tavsiye edilen eslesmelerdir.

Alkol Oram 1 %14

Uriin Skalast (cl)  :75
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CRAFTING EXPERIENCES

CLOUDY BAY SAUVIGNON BLANC

Genel Bilgi : Cloudy Bay Sauvignon Blanc, Marlborough
topraklarinin tazeligini, canlihgini ve karakterini ifade ediyor. Sauvignon
Blanc'in %/'si Fransiz mese ficilarinda olgunlastinrldikian sonra urefilir.
Cloudy Bay, 2020 yilinda 'Drinks International tarafindan yayinlanan
‘Dinyanin En Begenilen Sarap Markalar’ listesinde ilk 10 icerisinde
yer almishir.

Turu : Kirmizi Sarap

Uziim : Sauvignon Blanc

Aroma : Limon, yesil elma, ¢arkifelek meyvesi gibi mineral
acidan ylksek aromalara sahiptir.

? Ulke - Bolge : Yeni Zelanda - Marlborough
w

SN BLA,l,C m Yemek Eslesmesi  : Kabuklu deniz mahsiilleri, susi, somon ve yesil
3 2 salatalar en ¢ok tavsiye edilen eslesmelerdir.
3 o,
s 91 pts |
JAMES '
SUCKLING CL 0 U D Y BAY :

Wby
% T

3

Alkol Oram : %13

Uriin Skalast (cl)  :75

SAUVIGNOMN BLANC 2012

The Real Review
BOB Campbell MW
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CLOUDY BAY CHARDONNAY

Genel Bilgi : %100 Chardonnay iziminden elde edilen bu sarap,
Marlborough bélgesindeki 7 bagdan elde edilir. Fransiz mese ficilarinda
11 ay boyunca olgunlastikian sonra trefilmektedir.

Turu : Beyaz Sarap

Ulke - Bolge : Yeni Zelanda - Marlborough

Uziim : Chardonnay

Aroma : Olgun seftali, kavrulmus findik, mese, limonotu,

yesil elma, baharat ve ciceksi aromalara sahiptir.

Yemek Eslesmesi  : Deniz mahsiilleri, beyaz ve az pigsmis kirmizi etler
en ¢ok tavsiye edilen eslesmelerdir.

Alkol Oram 1 %13.5

Uriin Skalast (cl)  :75
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CRAFTING EXPERIENCES

CLOUDY BAY TE KOKO

Genel Bilgi : Sancerre / Graves tarzi eski dinya saraplari ile
esdeger bir saraptir. Bslgede sadece 4 bloktan hasat edilen tzumlerden
yapilmakiadr. Fransiz mese ficilarinda 18 ay boyunca olgunlastirilir.

i\f Turu : Beyaz Sarap
A .
\T Ulke - Bolge : Yeni Zelanda - Marlborough
? Uziim : Sauvignon Blanc
Aroma : Limonotu, lime, yesil elma, seftali, tost ekmegi,

N
N>

mese ve tropikal meyve aromalarina sahiptir.

/}QT\ Yemek Eslesmesi  : Uzak dogu mutfag, istiridye, 1stakoz, diger
kabuklular ve deniz mahsulleri en ¢ok tavsiye edilen eslesmelerdir.

Alkol Oram : %14

CLOUDY BAY

W T NAN AN

TE KOKO

&Q’\(\OKOQO,O_ suarignon Daas 2070

cl Uriin Skalast (cl)  :75
95 pts
TONI PATERSON MW

/
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CRAFTING EXPERIENCES

CLOUDY BAY PINOT NOIR

Genel Bilgi : Pinot Noir yillandikga daha yumusak bir hale gelir
ve hafif baharatl olur. Cloudy Bay Pinot Noir, Fransiz mese ficilarinda
1 ay yillandinldiktan sonra tretilir.

St NOWQ
(8]
S %

. DA Turd : Kirmizi Sarap
90 pts
WINE Ulke - Bolge : Yeni Zelanda - Marlborough
ENTHUSIAST
Q\%0‘ “‘O"??a,m Uziim : Pinot Noir
95 pts
THE REAL Aroma : Zarif tanenli bu sarap; kiraz, yabani cilek, kirmizi
REVIEW meyve, baharat ve hafif mese aromalarina sahiptir.

< NOIRQ
O (4
\% }o\

3 Yemek Eslesmesi  : Kuzu ve av etleri disinda geng kremsi peynirler

en ¢ok tavsiye edilen eslesmelerdir.

92 pts
WINE - )
ADVOCATE CLOUDY BAY Alkol Orani :%13.5
EALAN
%O( NOIRQ"/
Q c FNOT T Uriin Skalast (cl)  :75
93 pts
JAMES

SUCKLING
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CLOUDY BAY TE WAHI

Genel Bilgi : Te Wahi, Maori'deki yerel dilde Yer” anlamina gelir.
Cloudy Bay Te Wahi, Yeni Zelanda'nin Giney Adasi'nin kictk ama cok
saygin bir bslgesi olan Central Otago'da iki §zim baginda uretfilen %100
Pinot Noir izimiinden yapilmaktadir. 14 ay biyik Fransiz mese ficilarinda
olgunlastikian sonra %35'i yeni Fransiz mese ficilarina aktarlir.

Turu : Kirmizi Sarap

Ulke - Bolge :Yeni Zelanda - Central Otago

Uziim : Pinot Noir

Aroma : Baharat, yaban cilegi, menekse, kiraz, karabiber ve

kirmizi orman meyveleri aromalarina sahiptir.

Yemek Eslesmesi  : Agir ateste pisirilmis kuzu eti, triif mantarl makarnalar,
sote edilmis yer mantarlari en ¢ok tavsiye edilen eslesmelerdir.

Alkol Oram 1 %13.5

Uriin Skalast (cl)  :75



Moét Hennessy

CRAFTING EXPERIENCES

ROZE SARAP HAKKINDA GENEL BILGILER

1936 yilinda kurulan Chateau Minuty Matton-Farnet aile sirketidir.

Chateau Minuty'nin tiziim baglari, Saint-Tropez Korfezi'ne bakan Gassin ve Ramatuelle kdylerinin
yamaclarinda bulunur. Ihman bir deniz ikliminden yararlanir, batidan doguya 200 km'den fazla uzanan
Minuty baglari tic bolime yayilmaktadir. Chateau Minuty, Matton-Farnet ailesinin dort nesli tarafindan

uretilmekte ve yonetilmektedir. 2022'de dordiinct nesli temsil eden Anne-Victoire Matton
Minuty'deki sarap tretiminin basina gecti. Minuty, Yiiksek Cevresel Deger (HVE) sertifikasi ile tretilir,
strdirilebilir tarim uygulamalariyla uyumludur ve ¢ nesil sarap yetistiricisi tarafindan uygulanmaktadir.
HVE Sertifikasyon, strdirdlebilir Gretimi gelistirmenin 6nemli bir yolu ve sorumlu tarima yonelik
kiiresel yaklasimin bir parcasidir. Sarabin gbvdesini ortaya c¢ikaran, kirmizi sarapta tanenleri ipeksi ve
sulu yapan, keskin beyaz saraba pliriizsiiz bir goriiniim veren, bir rozeden beklediginiz havadar hissi
hapseden, ciceksi notalari ve tuzlu notalari dengeleyen, meyvemsi aromalari baharatli olanlarla
eslestiren bir tutarhlik hissi. Minuty, gozler icin bir solen olan, sade ve zamansiz sise tasarimlari ile
zariftir. Provence'ta 1955 yilinda Cru Classé unvanini alan ilk G¢ten biridir.

14. ylizyila kadar ‘rosé’ terimi sarabin rengiyle iliskilendirilmedi. ilk kez 1300 civarinda irlandali
Jofroi de Waterford tarafindan ‘Segré de Segrez’ adl eserinde alintilanan kelime, unutuldu
ve ardindan tg¢ ytizyil sonra 1680'de Pierre Richelet'in Fransizca sozltgiinde yeniden ortaya cikti.

MUKEMMEL SERVIS

Roze saraplarn 8-10°C derece arasinda sogutarak tiketilmesi onerilmektedir.
Siseyi yatay olarak glines gormeyen ve titresimden uzak bir yerde muhafaza edilmesi tavsiye edilir.
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MINUTY M

Genel Bilgi : M roze vintage ile ilgili her sey dengesine ve canliigina
kilitlenir. Jean-Etienne ve Francois Matton, zarif aromalar icin éncelikle Grenache'yi,
tazeligi icin Cinsault'v ve karmasikhigiicin Syrah'i kullaniyor; bu nedenle disik
sekerli, az alkolli olmasiyla kolay icimlidir. Minuty M, keskin meyvelerden tropikal
meyve notalarina kadar uzanan yogun aromalarnyla aninda bir hit olur. Ferahlatic,
lezzetli ve cimensi notalarla damakta canli ve hafiftir.

Turu :Roze Sarap

Ulke - Bolge : Fransa - Cotes de Provence

Uziim : Grenache, Cinsault, Syrah

Aroma : Frenk Giziimd, portakal kabugu, beyaz seftali, lime ve

greyfurt aromalarina sahiptir.

Yemek Eslesmesi  : Her tirli atistirmalik, tapas, kraker, sebze cipsi,
mozzarella peyniri, kizartmalar, salatalar ve kabuklu deniz Grtnleri ile tavsiye edilir.

Alkol Oram : %13

Uriin Skalast (cl)  :70
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MINUTY PRESTIGE

Genel Bilgi : Busarabimiz 25 yila askin bir sire 6nce Jean-Etienne ve
Francois Matton, heyecan verici aromalar ve hafif lezzetin mikemmel eslesmesiyle
daha genis bir Provence roze sever kitlesine, imza bir sarap getirmek istediklerinde
ortaya cikti. Buradaki fikir, icenlere neseli bir deneyim yasatmak ve Provence
bslgesinde urefilen roze saraplan sergilemekfir.

Turu :Roze Sarap

Ulke - Bolge :Fransa - Provence

Uziim : Grenache, Syrah, Rolle, Cinsault

Aroma : Greyfurt, frenk Gizimd, kan portakali ve ahududu gibi

taze meyve aromalarina sahiptir.

Yemek Eslesmesi  : Deniz Giriinleri, tuzlu istiridye, salyangoz, balik ceviche,
susi, 1zgara baliklar veya atistirmalik ile tavsiye edilir.

Alkol Oram 1 %12.5

Uriin Skalast (cl)  :70
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CHATEAU MINUTY ROSE ET OR

Genel Bilgi : Ilk olarak 2009 yilinda, yapimeilar saraphanenin imzasi
olan ince lezzeti ve yogun aromalarini bir sonraki seviyeye tasimak istediklerinde
ortaya cikti. Riyayr gercege dénusturmek icin, Rose et Or'daki Chateau Minuty
lezzetini yakalamak icin, izimler ustalikla harmanlandi. Uzomler, mikemmel

bir sekilde olgunlastiklarinda elle toplanir, Grenache tzimleri sarabin gévdesini

yogunlastirmak icin karisimin %80'ini olusturur.

Turu :Roze Sarap

Ulke - Bolge :Fransa - Provence

Uziim : Grenache, Syrah, Cinsault, Tibouren

Aroma :Narenciye, beyaz gicekler, armut, greyfurt, giil ve

beyaz seftali aromalarina sahiptir.

Yemek Eslesmesi  : Kabuklu deniz Grlinleri, Asya mutfagy, susi ve aperitif
yemekler ile tavsiye edilir.

Alkol Oram 1 %12.5

Uriin Skalast (cl)  :70
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CRAFTING EXPERIENCES

CHATEAU MINUTY 281
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Genel Bilgi : Chateau Minuty'den birinci sinif ve olaganisti zarif cuvée
Chateau Minuty 281, Cétes de Provence'in baslangic nokiasi Grenache ve Syrah
uztmlerden olusur. Elbette Chateau Minuty 281, Cétes de Provence'l belirleyen
yalnizca bslgenin toprag degildir. Bu Fransiz sarab, kelimenin tam anlamiyla,
kendisini son derece efkileyici bir sekilde sunan bir Eski Diinya sarabi olarak
tanimlanabilir. Grenache ve Syrah izimlerinin sicak iklimin etkisi altinda gelismesi,
hasat edilen Grunin olgunlasmasinda da dnemli bir etkiye sahiptir. Bu, diger seylerin
yani sira, ézellikle iyi olgunlasmis izumlere ve saraptaki oldukca yiksek alkol icerigine
de yansir. Optimum olgunluk noktasinda, elle hasat edildikten sonra izimler hizla
sarap imalathanesine nakledilir. Chateau Minuty 281, ortalama asma yasi 25 olan
Grenache asmasindan urefilir ve Chateau Minuty'nin denizin esintisinin bir yansimasidir.
2015 yilindan itibaren trefilen Chateau Minuty 281, sise boynu icin kullanilan mavi
Pantone numarasina afifta bulunularak isimlendirildi.

j’F Turd :Roze Sarap
\T\ Ulke - Bélge :Fransa - Cotes de Provence
% Uziim : Grenache, Syrah, Rolle
|n'|2|[|-||“ \||““h ) Aroma : Yogun narenciye, tropikal meyveler, frenk Gzim,
287 f({ beyaz seftali, baharat ve beyaz biber aromalarina sahiptir.

(’ri’uj\‘;‘ Yemek Eslesmesi  :Istakoz, deniz taragy, risotto, Pekin 6rdegi ve kori soslu

- o emekler ile tavsiye edilir.
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t\%g ) Alkol Oram 1 %12.5

f\g!//ﬁ Uriin Skalasi (cl)  :70
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CHATEAU GALOUPET CRU CLASSF ROSF

Genel Bilgi : Chateau Galoupef Cru Classé Rosé'nin tutkusu,
saraplannin kalitesi konusunda da ayni derecede yiksek bir tutkuyla, Provence'ta
surdurtlebilirligin yeni dncist olmaktir. Tanmsal ve ekolojik uygulamalarla
desteklenen 360° cevre dostu bir yaklasimi benimser. Provence'in biyolojik
cesitliligini koruma ve besleme yukimluligimiz var ve bu hedefe ulasmak icin

en iyi ekolojik uygulamalarin ve iyi ortak tanm anlayisinin bir kombinasyonunu
kullaniyoruz. Mayis 2023'te organik sertifikasina sahip sarap evi Grefimini organik
olarak yapmaktadir.

Turu :Roze Sarap

Ulke - Bolge :Fransa - Provence

Uziim : Grenache, Tibouren, Syrah, Rolle, Cinsault, Sémillon
Aroma :Narenciye kabugu, yogun mineral, badem, kayisi ve

beyaz seftaliile zarif bir roze aromalarina sahiptir.

Yemek Eslesmesi  :Izgara baliklar, soslu kiimes etleri, aperitif, Akdeniz
mutfagy, cikolatali ve meyveli tatlilar ile tiketilmesi 6nerilmektedir.

Alkol Oram : %14

Uriin Skalast (cl)  :70
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